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[bookmark: 1]Schedule of works relating to: 

 
Premises Name: Zorbas 
Address: 35 – 36 Leinster Terrace, London, W2 3ET  
Date: 19th May 2016  
 

The schedule should be regarded as advisory and not a condition. This is not intended to be an 

exclusive list and you may find during the course of work that additional matters are found which 

require your attention. 

 
(1) Thoroughly clean the entire food premises including the floors, walls, shelving, 

equipment and food contact surfaces to remove food debris, any mice and rat 
droppings and cockroach faeces, packaging materials, dirt, detritus and 
greasy/blackened deposits. After cleaning, sanitise all surfaces that come into 
contact with food; 

 
(2) Dispose of all open food that is contaminated or potentially contaminated by 

mice, cockroaches and rats.  

 
(3) Remove and dispose of any obsolete items from the food premises.  
 
(4) Ensure all remaining foodstuffs are sealed in lidded containers to ensure that 

food is protected from sources of contamination, particularly mice, cockroaches 
and rats.  

 
(5) Enlist the services of a reputable pest control contractor to help control/eradicate 

the mice, cockroach and rat activity and follow all recommendations made by the 
pest controller, particularly those relating to proofing. We recommend a thorough 
pest survey to identify pest access points and proofing areas. 

 

(6) Ensure that any cracked or broken wall tiles are replaced as they may be 

providing harbourage for mice, cockroaches and rats  

 

(7) Ensure that any holes or gaps in the structure are filled to prevent any pest 

access.  

 

(8) Dispose of all out of date and mouldy food.  

 
 

Issued by: 

  

 
Position: Environmental Health Officer 
 
 
 

 

 
 




    

  

  
